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KOKORO

Sushi & Ramen

KOKORO - JAPAN MIT HERZ IN MARBURG

Mitten im Herzen von Marburg bringt Kokoro die authentische,
feine Kiiche Japans an die Lahn. ,Kokoro" bedeutet auf Japanisch
Herz, Seele und Geist und genau diese Werte pragen

unser Konzept.

Unser Anspruch ist es, japanische Esskultur in ihrer Vielfalt zu
zeigen: von traditionellen Klassikern wie Ramen, Sushi und Don-
buri bis hin zu modernen Interpretationen, die saisonale Zutaten

aus der Region mit japanischem Handwerk verbinden.

Itadakimasu - wir heiBen Sie herzlich willkommen im Kokoro
und freuen uns auf lhren Besuch.

Kokoro Team
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SHIITAKE MISO & |

Miso-Suppe, Seetang, Shiitake-Pilze,
Tofuwiirfel & Frithlingszwiebeln

Miso soup, seaweed, shiitake mushrooms,
tofu cubes & spring onions

SAKE MISO =*

Lachs, Wakame, Miso-Basis,
Shiitake-Pilze, Friihlingszwiebeln
Salmon, wakame, miso base,
shiitake mushroems, spring onions

WAKAME © %7
Japanischer Algensalat, Rettich & Sesam
Japanese seaweed salad, radish & sesame

EDAMAMIE ©

Gegarte Sojabohnen mit Meersalz
Steamed soybeans with sea salt
GYOZA VEGAN * ‘&

5 Stk. Gegrillte Teigtaschen mit Gemdise
5 pes. Grilled dumplings with vegetables
GYOZA CHICKEN *

5 Stk. Gegrillte Teigtaschen
mit gehacktem Hihnerfleisch
5 pes. Grilled dumplings with minced chicken

CHICKEN KARAAGE~¢cP

5 Stk. Mariniertes Hahnchenfleisch in Soja-Sof3e
mit Knoblauch & japanischer Mayonnaise

5 pes. Marinated chicken in soy sauce with garlic &
Japanese mayonnaise

5,0

5,9

5,5

6,0

6,0

7.0

7,5
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FRUHLINGSROLLE~ % 5.0

Mit Gemisefiillung serviert mit StiBsauer SoBe (6 Stk.)
Vegetable filling served with sweet and sour sauce (6 pcs.)

CRISPY SHRIMPS 4P 8,9
3 Stk. Garnelen im japanischen Tempura, Saisonsalat,
Triffel-Mayo oder Sii3-Sauer-SoBe

3 pes. Shrimps in Japanese tempura, seasonal salad,
truffle mayo or sweet and sour sauce

AVOCADO-SALAT °¢ 7.5
Avocado, Wildkrauter, Salat, hausgemachter Sesam-
Dressing

Avocado, wild herbs, salad, sesame dressing, yogurt
sauce

TAKOYAKI 8,5
5 Stk. Japanisch frittierter Oktopus
5 pes. Japanese fried octopus

KOKORO PLATE FUR 2 PERS. 4 17.9
Ebi Tempura 2 Stk., Gyoza vegan 2 Stk.,

Gyoza Chicken 2 Stk,, ltako Karaage 2 Stk.,

Chicken Karaage 2 Stk.,

vegetarische Friihlingsrolle 4 Stk.

Ebi tempura 2 pes., Gyoza vegan 2 pcs., Gyoza chicken
2 pes., ltako Karaage 2 pes., Chicken Karaage 2 pes.
vegetarian spring rolls 4 pcs.
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R)\I\]EN 20 TONKOTSU A< 15,9

Schweinebriihe mit geschmortem Schweinebauch-

5 = )( . Chashu, Gemiise und Ei
Pork broth with braised pork belly chashu, vegetables,
EHepg)
21 CHICKEN MISO A&cs 15,9

Miso-Huhnerbrihe aus hausgemachter Miso-Paste,
geschmorter Hihnerbrust-Chashu, Gemise und Ei
Miso chicken broth made from homemade miso paste,
braised chicken breast chashu, vegetables, egg

S”@\L‘ 22 SHOYU AcEk 15,2

Schweinebriithe auf SojasoBenbasis mit geschmortem

R )\E\]EN Schweinebauch-Chashu, Narutomaki, Pak Choi, Mais
e 35 und Ei
g/E =t & Soy sauce-based pork broth with braised pork belly

chashu, narutomaki, pak choy, corn, and egg

23 CHICKEN SHOYU Acex 15,9
Hiihnerbriihe auf SojasoBenbasis mit geschmortem
Hahnchenbrust-Chashu, Narutomaki, Pak Choi, Mais
und Ei
Soy sauce-based chicken broth with braised chicken
breast chashu, narutomaki, pak choi, corn, and egg

24 CHICKEN YUZU Acex 15,9
Hihnerbrihe auf SojasoBenbasis mit Yuzu-Zitrone,
geschmortem Hahnchenbrust-Chashu, Narutomaki, Pak
Choi, Mais und Ei

Soy sauce-based chicken brath, yuzu lemon, braised
hicken breast chashu, narutomaki, bok chay, corn, egg
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MISO 25 & 14,9
Kombu-Dashi-Brihe (aus Seetang) mit Misopaste, Tofu,
Gemuse

Kombu dashi broth (seaweed) with miso paste, tofu,
vegetables

YUZU SHOYU #2E ZJ 14,9
Kombu-Dashi-Brithe (aus Seetang) auf SojasoBenbasis
mit Yuzu-Zitrone, Tofu, Mais, Pak Choi und Menma
Kembu dashi broth (seaweed) on a soy sauce base with
yuzu lemon, tofu, corn, pak choi and menma

TANTANMEN ##<# 16,9
Schweinebriihe mit pikanter Misopaste, mariniertem
Dry-Aged-Rinderhackfleisch, Pak Choi, Sojasprossen,
Ei und Chilifaden

Pork broth with spicy miso paste, marinated dry-aged
minced beef, pak choi, bean sprouts, egg, chili threads

CHICKEN TANTANMEN 4558 16,5

Hihnerbrithe mit hausgemachter pikanter Misopaste,
marinierten Hahnchensticken, Pak Choi, Sojasprossen,
Ei und Chilifaden

Chicken broth with homemade spicy miso paste,
marinated chicken, pak choi, bean sprouts, egg, chili
threads




HOT KAKE

UDON
BLDTIEA

30

31

32

33

34

- v e
2 . o2 &
g y
= L '@.Q A T
-, - -
S k=4 F
TEMPURA KAKE UDON 429% 16,9

Warme Udon-Nudeln mit Garnelen-Tempura, Gemiise-
Tempura und Friihlingszwiebeln, serviert mit
gemischtem Salat in hausgemachter SoBe

Warm udon noodles, shrimp tempura, vegetable
tempura, and green onions, served with mixed salad in
homemade sauce

NIKU KAKE UDON #&& 16,9
Warme Udon-Nudeln mit mariniertem
Rinderhackfleisch, serviert mit gemischtem Salat in
hausgemachter SoBe

Warm udon noodles, marinated minced beef, served
with mixed salad in homemade sauce

GEBRATENE UDON-NUDELN A< 9.9
Gebratene japanische Udon-Nudeln mit frischem
Gemiise, wahlweise mit Chicken Katsu oder gegrilltem
Hahnchenbrustfilet, serviert mit Unagi-SoBe

Fried Japanese Udon noodles with fresh vegetables,
optional with Chicken Katsu or grilled chicken breast
fillet, served with Unagi sauce

GEBRATENE UDON-NUDELN #¢<® 16,9
Gebratene japanische Udon-Nudeln mit frischem
Gemiise, Black Tiger Garnelen, japanischer Unagi-SoBe
Fried Japanese udon noodles, egg, fresh vegetables
with black tiger prawns and Japanese unagi sauce

GEBRATENE UDON-NUDELN A<2 16,9
Gebratene japanische Udon-Nudeln mit frischem
Gemiise, mariniertem Rinderhackfleisch, japanischer
Unagi-Sole

ese Udon noodles, fresh vegetables with
ound beef and Japanese Unagi sauce




HAUPT-
SPEISEN

Main dishes
S ek
ial

40 CHICKEN KATSU CURRY A¢E 16,9

41

50

51

Goldenes, paniertes Chicken Katsu auf saftigem japan.
Signature-Curry mit Karotten, Kartoffeln, gekochtem
Reis und Friihlingszwiebeln

Golden breaded chicken katsu on a tender Japanese
signature curry with carrots, potatoes, boiled rice and
spring onions

BLACK TIGER CURRY ~¢c2 16,9
Black Tiger Garnelen auf saftigem japan. Signature-
Curry mit Karotten, Kartoffeln, gekochtem Reis und
Frahlingszwiebeln

Black Tiger prawns on tender Japanese signature curry
with carrots, potatoes, steamed rice, and spring onions

YAKISOBA VEGGIE #<= &/ 13,9

Gebratene japanische dinne Eiernudeln mit
frischem Gemuse
Fried Japanese thin egg noodles with fresh vegetables

YAKISOBA CHICKEN KATSU A<= 15,9
Gebratene japanische dinne Eiernudeln mit

frischem Gemiise & Chicken Katsu

Fried Japanese thin egg noodles with fresh

vegetables & chicken katsu




ERDNUSS-
SOSSE

Peanut sauce
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CURRY-
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Erdnuss-Kokasmilch-Sauce mit Saisongemiise,
serviert mit gekochtem Reis. Wahlweise mit:

Peanut sauce with coconut milk, seasonal vegetables,
served with steamed rice. Optional with:

60
61

62

GARNELEN ° shrimps

CHICKEN KATSU OD. GEGRILLTEM
HUHNERFLEISCHFILET #
chicken katsu or grilled chicken fillet

TOFU ¢

16,9

15,9

14,9

Rote Kokosmilch-Curry-Sofe mit Saisongemiise (Paprika,
Champignons, Zwiebeln, Zitronengras), serviert mit
gekochtem Reis und wahlweise mit:
Red curry sauce with coconut milk and seasonal vegetables
(bell pepper, mushroom, onion, lemongrass), served with
steamed rice and optional with:

70
71

72

GARNELEN ° shrimps

CHICKEN KATSU OD.
GEGRILLTEM HUHNERFLEISCHFILET 4
chicken katsu or grilled chicken fillet

TOFU ¢

16,9

15,9

14,9
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SUSHI

NIGIRL #4) (2 Stk.)

100 SAKE*
Lachs

Salmon

SAKE TATAR *

Lachs Spicy, umwickelt mit
Gurke, Tobiko

Spicy salmon wrapped
with cucumber

MAGURO ¥

Thunfisch
Tuna

101

102

103 MAGURO TATAR*

Thunfisch Spicy umwickelt
mit Gurke, Tobiko

Spicy tuna wrapped

with cucumber

ER[E
Garnele
Shrimp
HAMACHI «

Gelbschwanzmakrele
Yellowtail mackerel

104

105

106 UNAGI*E

5,0

6,0

6,0

7,0

5,5

6,0

5,5

ABURINIGIRI & V) 42 V)

107 ABURI SAKE "~ 6,0
Flambierter Lachs, Avocado,
Tobiko
Flamed salmon, avocado,
tobiko

ABURI MAGURO ¥
Flambierter Thunfisch,
Avocado, Tobiko

Flamed tuna, avocado,

tobiko

108 7,0

VEGAN NICIRI
T =AY

110 AVOCADO

45
111 MANGO %/ 4,5

112 INARI & 4,5




SUSH!

SASHIMI & & (6 Stk.)
mit Yuzu-Soja-SofBe
with yuzu soy sauce

210 SAKE*

Schottischer Lachs
Scottish salmon

15,0

211 MAGURO ¥
Thunfisch
Tuna

17,0

212 FUSION SASHIMI* 18,0
Thunfisch-Lachs-Hamachi
Tuna, salmon yellowtail

POKE BOWL
TRIIL

* Auf Sushi-Reisbasis
on sushi rice base

B1 VEGGIE BOWL
Wakame, Edamame, Gurke,
Avocado, Rettich, Rucola, Inari und
Gemise-Tempura, wahlweise mit
Teriyaki-SoBe oder Sesam-Dressing
Wakame, edamame, cucumber, avo-
cado, radish, rockets, inari, and vege-
table tempura, served with either
teriyaki sauce or sesame dressing

13,9

B2 CHICKEN BOWLAE 14,9
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet oder
Chicken Katsu mit Avocado, Gurke,
Edamame, Wakame, Teriyaki-SoBe
Grilled chicken breast or chicken kat-
su with avocado, cucumber, edama-
me, wakame, and teriyaki sauce

TATAKI 7z /=& (6 Stk.)

In Triiffeldl gegrillt, mit asiatischen
Krautern, japan. Chili-Triffel-SoBe
Grilled in truffle oil, with Asian herbs
& Japanese chili trufile sauce

213 TUNA*
Thunfisch
tuna

214 SAKE*

Lachs
Salmon

18,0

17,0

B3 FRESH
SALMON BOWL«

16,9
Frischer Lachs, Avocado, Gurke,
Edamame, Wakame, Sesam &
Teriyaki-SoBe

Fresh salmen, avocado, cucumber,
edamame, wakame, sesame

& teriyaki sauce



SUSH . . - .

MAKI ¥ F 220 SAKE 5,0
(6 Stk.) Lachs

Salmon

221 TEKKA 6,0
Thunfisch
Tuna

222 EBI 5,5
Garnele, Frischkase
Shrimp, cream cheese

223 CALI 5,0

Surimi, Avocado, Frischkase
Surimi, avocado, cream cheese

224 SAKE AVOCADO * 6,0

Lachs, Avocado
Salmon, Avocado

VEGGIE MAKI 225 AVOCADO 4,5
o i Avocado
RIBE
(6 Stk.) 226 KAPPA 4,0
F Gurke
Cueumber
227 MANGO-* 4,5

Mango, Frischkise
Mango, cream cheese
228 KAMPYO 4,5

| Kirbisstreifen
Pumpkin strips
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TEMPURA BIG ROLLS MINI TEMPURA ROLLS

RAS (5 Stk.) SETRAS (8Stk.)
230 BIG SALMON 4crk 129 240 SAKE 4K 6,0
Lachs, Gurke, Avocado, Lachs
Frischkase Salmon
Salmon, cucumber, avocado, g
cream cheese 241 MANGOA%F % 6,0
K Mangpo, Frischkase
231 BIG TUNA ROLL AcEX 13,9 Mango, cream cheese
Thunfisch, Avocado, Gurke, b
Frischkise 242 AVOCADO ~¢ © 6,0
Tuna, avocado, cucumber Avocado
cream cheese
232 BIG EBI ROLL Ac0# 13,5

Garnelen, Gurke, Frischkase,
Tobike, Avocado

Shrimp, cucumber, cream
cheese, tobiko, avocado

233 CHICKEN ROLL*® 9.9
Chicken, Gurke, Avocade,
Frischkase

Chicken, cucumber,

avocado, cream cheese Yy : £

i
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CLASSIC INSIDE OUT % % (8 Stk.)

250

251

252

253

HAWAII © 13,5
Schottischer Lachs, Avocado,
Frischkase. AuBen Tobiko
Scottish salmon, avecado,
cream cheese,

topped with tobiko

BOSTON « 14,5
Thunfisch, Avocado, Frischkase
AuBen Tobiko

Tuna, avocaclo, cream cheese
topped with tobiko

ALASKA

Schottischer Lachs, Gurke,
Frischkase. AuBen Sesam
Salmon, cucumber, cream
cheese, topped with
sesame

CALIFORNIA ®

Surimi, Avocado,
Frischkase. AuBen Tobiko
Surimi, avocado, cream cheese
topped with tobiko

13,5

12,5

254

255

256

EBI TEMPURA AcpFfe
Knusprige Garnelen,
Avocado, Frischkase
AuBen Sesam

Crispy shrimp, avocado, cream
cheese, topped with sesame

SAKENO MANGO < 13,5
Schottischer Lachs, Mango,
Frischkase, AuBen Tobiko
Scottish salmon, mango, cream
cheese, topped with tobiko

PHILADELPHIA ©° 13.5
Garnelen, Tobika, Avocado,
Frischkase, Rucola

AuBen Sesam

Shrimp, tobiko, avocado, cream
cheese, rockets, topped with
sesame

13,5

VEGGIE ROLLS B3 0 X 4 5 (8 Stk.)

262 FUTO MAKIVEGGIE 710,5

260 GREEN VEGGIE 7o

261

9.5
Avocado, Mango, Rettich,
Frischkase, Sesam

Avocado, mango, radish,

cream cheese, sesame

SAMURAI VEGGIE 79"
Avocado, Gurke, Karbis,
Frischkase, Sesam
Avocado, cucumber, pumpkin,
cream cheese, sesame

9.5

9 Stk. Avocado, Mango,
Kirbis, Frischkase, Rucola
9 pes. Avocado, mango,
pumpkin, cream cheese,
arugula




SUSHI =7 e &

SPECIAL ROLLS (8 Stk.)

SALMON ROLL &* 16,0
Schottischer Lachs, Avocado,
pikantes Lachs-Tatar, Triiffelsl
Scottish salmon, avocado, spicy
salmon tartar, truffle oil

270 FIRE SAKE Acor 15,5 274 DRAGON ROLL 4cefc 16,0
Ebi Tempura, Avocado, Frittierte Garnelen, Gurke,
Frischkase umwickelt mit Frischkase, umwickelt mit
flambiertem Lachs Avocado & Lachs
Ebi tempura, avocado, cream Fried shrimp, cucumber, cream
cheese, wrapped with cheese wrapped with avocado
flambéed salmon & salmon

271 FIRE TUNA Acof 17.0 275 DYNASTIE ROLL&¢ 17,0
Ebi Tempura, Gurke, Thunfisch, Avocado, pikantes
Frischkise, umwickelt mit Thunfisch-Tatar, Triiffelal
flambiertem Thunfisch Tuna, avocado, spicy tuna tartar,
Ebi tempura, cucumber; truffle oil
cream cheese wrapped with
flambéed tuna 276 OCEAN ROLLEF 17,0

Lachs, Avocado, Gurke, Tobiko,

272 TOKYO ROLL o7« 17,0 Frischkase umwickelt mit
Ebi Tempura, Gurke, Frischkase SiiBwasseraal
umwickelt mit Aal Salmon, avocado, cucumber,

Ebi tempura, cucumber, tobiko, cream cheese, wrapped
cream cheese, wrapped with eel with freshwater eel

273 QUEEN 277 MIDORIROLL * 12,0

Avocado, Kiirbis, Gurke,
Rucola, Frischkase umwickelt
mit Inari

Avocado, pumpkin, cucumber,
rockets, cream cheese,
wrapped with inari
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SUSHISETS Rt Y k

300 SAKE SET 24,9
6 Sake Maki, 6 Lachs Nigiri,

3 Sashimi

6 sake maki, 6 salmon nigir,

3 sashimi

301 TEKKA LOVE 25.9
& Tekka Maki, 3 Maguro Nigiri, 4 Stk.
Bosten Roll, 3 Maguro Sashimi

6 tekka maki, 3 Maguro Nigiri, 4 pcs.
Boston Roll, 3 Maguro Sashimi

302 UNAGI KAISEKI 25,9
3 Unagji Nigiri, 4 Ocean Roll, Lachs
Maki, Avocado Maki

3 Unagi Nigiri, 4 Ocean Roll,

Salmon Maki, Avocado Maki

303 LUCKY DAY 26,9
4 Stk. Hawai umwickelt mit StiBwas-
seraal, 3 Nigiri Sake, Tekka, Ebi, &
Maki (Gurke und Avocado), 8 Stk.
Tempura Sake, 3 Stk. Sashimi von
Lachs, Thunfisch und Hamachi

4 pes. Hawai wrapped with eel, 3
Nigiri Sake, Tekka, Ebi, 6 pcs. Maki
(cucumber, avocado), 8 pcs. Tempu-
ra Sake, 3 sashimi salmon, tuna and
hamachi

304 KOKORO MENU 17,9
&6 Sake Maki, 6 Avacado Maki, 8 Sake

Tempura Mini Rells
6 salmen maki; 6 avoca()]'? imaki;

8 salmen tempura mini rol/s. '
'y &0
)
it

o,
wy -
. -
305 GREEN SPIRIT = 19,9

8 Stk. Inside Qut (Karbis, Rettich,
Gurke, Avocado, Rucola). AuBen
Sesam, 3 Nigiri (Inari, Mango, Avo.),

8 Stk. Tempura (Avo., Gurke)

8 pes. Inside Out (Pumpkin, Radlish,
Cucumber, Avocado, Rockets) topped
with sesame, 3 Nigiri (Inari,

Mango, Avocado), 8pcs. Tempura
(Avocado, Cucumber)

306 OMAKASE MENU 29.9
Sashimi- und Sushi-Spezialitaten,
zusammengestellt von unserem
Sushi-Meister

A selection of sashimi and sushi
specialties curated by our sushi mas-
ter

307 KOKORO FUR 2 PERS. 59,0
(For 2 Pers.)

8 Stk. Hawai Roll, 8 Stk. Fire Sake,

2 Maguro Nigiri, 2 Sake Nigiri, 2 Ebi
Nigiri, 4 Stk. Sashimi (Hamachi, Lachs,
Maguro, Ebi), 6 Sake Maki, 6 Veggie
Maki (Avo., Gurke).

Sushi-Sets werden mit zwei
Misosuppe serviert

8 pcs. Hawai Roll, 8 pcs. Fire Sake,

2 Maguro Nigiri, 2 Sake Nigiri, 2 Ebi
Nigiri, 4 pes. Sashimi

(Hamachi, Salmon, Maguro, Ebi),

& Sake Maki, 6 Veggie Maki (Avo.,
Cucumber). Sushi sets are
served with two miso soups.

[

(4




NACHSPEISE
Desserts

FH — K

D1

D2

D3

D4

YOUNG & GREEN *<¢ 7.5
Gebackene Bananen mit Vanilleeis & Honig

Fried bananas with vanilla ice cream & honey

SOUTH WIND ¢ 6,9
Matcha Eis mit frischen Friichten der Saison

Matcha ice cream with fresh seasonal fruits

MOCHI ICE CREAM 7.9

2 Stk. Reiskuchen mit Eisfiillung, Obst der Saison
2 pcs. rice cakes with ice cream filling, seasonal fruit

SESAMBALLCHEN A<* 5,9
3 Stk. Sesambalichen
3 pes. Sesame balls







GETRANKE

HAUSGEMACHTE ERFRISCHUNGEN (alkoholfrei)

KOKORO ICE TEA 6,5
Schwarzer Tee mit Zitronengeschmack

GEISHA IN RED 6,9
Limetten, Wild Berry, Sodawasser, Beeren

ASIAN COOLER 6,9
Limette, brauner Zucker, Minze, Ginger Ale

LYCHEE DREAM 6.9
Lycheesaft, Limetten, Erdbeer, Soda

MARACUJA MAGIC 2.5
Maracujasaft, frische Maracuja, Erdbeersirup, Limetten, Soda
SUNRISE ICE TEA 6,9

Griiner Tee, Wassermelone, Erdbeergeschmack

TRADITIONAL TEA

MORNING DEW 4,7
Jasmintee

ROSY RUSH 4,7
Frischer Ingwertee mit Rosenknospen & geréstetem Reis
BLOOMING GARDEN 4,7
Chrysanthemenbliiten, Rosenknospen, gerdstete schwarze Bohnen
BREATH OF SPRING 4,7

Frischer Minztee mit Chrysanthemenbliten




GETRANKI

KAFFEE

KAFFEE
ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO

CAPPUCCINO

SOFTDRINKS

COCA COLA

Zero/Normal
MEZZO MIX
FANTA ORANGE

SPRITE

RAMUNE MELON

RAMUNE STRAWBERRY

RAMUNE LYCHEE

3.9
3.9
5,5

4,9

0,2L

3,2

3.2
3,2

3,2

3,9
3.9

3.9

YUZUKA YUZU LIMONADE 0,33L

MATCHA EISTEE

0,33L

4,2
4,2

4,2

4,5

4.5

WASSER

STILL/SPRUDEL
STILL/SPRUDEL

KARAFFE
STILL/SPRUDEL

ASIAN JUICE

MANGO, LYCHEE,
MARACUJA

SAFTSCHORLE
MANGO, LYCHEE,
MARACUJA

JUICES

APFEL, ORANGEN,
JOHANNISBEERE

SAFTSCHORLE
APFEL, ORANGEN,
JOHANNISBEERE

02L

04L

0,5L

02L
3.9

3.5

0,21
3.5

3.2

2,5

3,5

5.5

04L
4,9

4,5

04L
4,5

4,2



GETRANKE

APERITIF

HUGO

APEROL SPRITZ
MELONEN SPRITZ
LILLET BERRY

ROTWEIN o,2L

PRIMITIVO
Trocken
(ltalien - Apulien)

SPATBURGUNDER
Halbtrocken
(Deutschland - Baden)

WEISSWEIN o,2¢

BREZZA
Halbtrocken
(ltalien, Umbria)

GRAUBURGUNDER
Trocken
(Deutschland, Baden)

6,9
6,9
6,9
6,9

Schorle Pur
6,0 6,9

6,0 6,9

Schorle Pur
5,0 55

5,0 5,5

BIER

SAPPORO

SAPPORO

0,25.4,5
Japanisches Premium Bier vom Fass

0,5L

Japanisches Premium Bier vom Fass

KROMBACHER PILS
KROMBACHER PILS

KROMBACHER PILS
Alkoholfrei

KROMBACHER
HEFEWEIZEN

HEFEWEIZEN
Alkoholfrei

RADLER
RADLER

CHOYU SAKE

KALT ODER WARM
IM KRUG SERVIERT

0,3L
0,5L

0,3L

0,5L

0,5L

0,3L

0,5L

5,9

3.5
5.0

3,5

5,0

5.0

3,5

5,0

6,9

Dieser Reiswein hat einen sanften, feinen
Geschmack und wird oft kalt serviert.
Hergestellt aus hochwertigem Reis, bietet

er ein weiches, klares Erlebnis.




ALLERGENE

A: Weizen

B: Gerste

C: Eier

D: Krebstiere

E: Sojabohnen

F: Milch von Saugetieren

G: Schwefeldioxid und Sulfite
H: Lupinen

I: Weichtiere

J: Schalenfriichte (Mandeln, Hasel-
nisse, Walniisse, Cashewniisse,
Pekannisse, Pistazien,
Macadamia)

K: Fisch

L: Erdniisse

M: Sellerie

N: Senf

O: Sesam Sauce

&Qj vegetarisch

ZUSATZSTOFFE

eelaCalo s e

&

- mit Farbstoff

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmitteln
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

. mit StBstoff
. mit Phosphat

10. mit Nitritpdkelsalz
10a. mit Sahne

i
i
12
13
14,
15
16,
17
18,

a. koffeinhaltig

b. mit Taurin
Phenylalaninquelle

. Gewachst

. Surim
Stabilisatoren
Phosphorsaure

. Natirliche Aromen

. Saurungsmittel



KOKORO

Sushi & Ramen
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